PRESSA per GALLETTE mod. XP-CAKE6

e DIMENSIONI COMPATTE 680 x 1500 h. 2000
o NUOVA SOLUZIONE, ALTA TECNOLOGIA

e PERFETTA PER TUTTI I TIPI DI CEREALI

e MICRO DOSAGGIO DELLA MATERIA PRIMA
e ALTE PERFORMANCE PRODUTTIVE

o TOTALMENTE AUTOMATICA

o MACCHINA PERSONALIZZABILE

e FACILE DA USARE

e FACILE DA PULIRE

e D

La Pressa per Gallette mod. XP-CAKE6 é costruita con l'obbiettivo di trasformare i cereali in un alimento
con una forma geometrica: triangolare, rotonda, quadrata, rettangolare, ect.
Tipi di cereali: grano saraceno, riso, mais, miglio, avena, amaranto, orzo, mix di cereali e micro-pellets.

DESCRIZIONE DEL PROCESSO

Il cereale viene trasferito dalla tramoggia allo stampo, attraverso un sistema di alimentazione movimentato
pneumaticamente. Il dosaggio & volumetrico.

La chiusura dello stampo frantuma i chicchi dei cereali e, cuocendoli per qualche secondo, favorisce
I'espansione dei cereali per trasformarli in una galletta. Le gallette vengono espulse, scaricate in
trasportatore e incanalate nella zona di confezionamento.



MODELLI DISPONIBILI

PRESSA PER GALLETTE:

e VERSIONE CON OPERATORE
¢ VERSIONE INTEGRATA DA SISTEMA CONFEZIONAMENTO
e VERSIONE CON STAMPO INTERCAMBIABILE

e VERSIONE OPTIONALE STAMPO CON APERTURA TOTALE 180 mm “FACILE DA PULIRE”

CONFIGURAZIONE STAMPI

DIMENSIONI GALETTE PER CICLO PESO GALETTE PER ORA
MINI GALLETTE ROTONDE Dia. 40 - 45 mm 27 1.2-24¢gr Fino a 8600
GALLETTE ROTONDE Dia. 90 - 100 mm 6 4-11gr. Fino a 2000
GALLETTE TRINGOLARI 55x 55 mm 27 2-4gr Fino a 7000
GALLETTE RETTANGOLARI 80 x 30-35-40 mm 10 4-10gr. Fino a 3000
GALLETTE QUADRATE 80x 80 mm 6 4-11gr. Fino a 2000
/
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